	Tantárgy neve: Alkalmazott mikrobiológia
	Kódja: NBT_BI157K2
	Kreditszáma: 2

	A tanóra típusa
: ea. / szem. / gyak. / konz. és száma: 30

	A számonkérés módja (koll. / gyj. / egyéb
): koll.

	A tantárgy tantervi helye (hányadik félév): 5.

	Előtanulmányi feltételek (ha vannak): NBT_BI158G3

	Tantárgy-leírás: az elsajátítandó ismeretanyag és a kialakítandó kompetenciák tömör, informáló leírása.

	Az élelmiszeripari jelentőségű mikroorganizmusok rendszertani és élettani ismertetése, a mikrobák növekedésére és szaporodására ható környezeti tényezők, és a mikroorganizmusok által a környezetbe juttatott anyagok (toxinok, enzimek) tárgyalása történik meg.

A jelentős baktériumcsoportok szabványok által előírt vizsgálati módszerei, az élelmiszerekkel kapcsolatban használt és azzal közvetlenül érintkező csomagolóanyagok, munkaeszközök, felületek, valamint a személyi tisztaság élelmezés-egészségügyi minősítése, a nagyobb élelmiszer csoportok mikrobiológiai minősítése és a tartósítási eljárások mikrobákra gyakorolt hatása kerül ismertetésre.

A kurzus teljesítése során megszerezhető szakmai kompetenciák:
Sajátos, biológia szakterületi kompetenciák: 1, 2, 5, 6

	A 3-5 legfontosabb kötelező, illetve ajánlott irodalom (jegyzet, tankönyv) felsorolása biblio​gráfiai adatokkal (szerző, cím, kiadás adatai, oldalak, ISBN).

	Kötelező irodalom:

Deák T: Élelmiszer-mikrobiológia. Mezőgazda Kiadó, 2006

Ajánlott irodalom:

Deák T, Farkas J, Incze K: Konzerv, hús- és hűtőipari mikrobiológia. Mezőgazdasági Kiadó, 1980

	Tantárgy felelőse (név, beosztás, tud. Fokozat): dr. Naár Zoltán, főiskolai tanár, CSc

	Tantárgy oktatásába bevont oktató(k), ha vannak (név, beosztás, tud. fokozat): dr. Pál Károly, tudományos munkatárs, PhD


�Ftv. 147. § tanóra: a tantervben meghatározott tanulmányi követelmények teljesítéséhez oktató személyes közreműködését igénylő foglalkozás (előadás, szeminárium, gyakorlat, konzultáció)
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