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	A tanóra típusa[footnoteRef:1]: ea./szem./gyak./konz. és száma:  2+2 KÖTELEZŐ [1:   Ftv. 147. §  tanóra: a tantervben meghatározott tanulmányi követelmények teljesítéséhez oktató személyes közreműködését igénylő foglalkozás (előadás, szeminárium, gyakorlat, konzultáció)] 


	A számonkérés módja (koll./gyj./egyéb[footnoteRef:2]): GYAKORLATI JEGY; HÁZI DOLGOZAT, PREZENTÁLÁS [2:   pl. évközi beszámoló] 


	A tantárgy tantervi helye (hányadik félév): 5.

	Előtanulmányi feltételek (ha vannak): -

	Tantárgyleírás: az elsajátítandó ismeretanyag és a kialakítandó kompetenciák tömör, ugyanakkor informáló leírása

	A vendéglátó üzletek üzemeltetésének napi gyakorlatában alkalmazható ismeretek nyújtása, így a hallgató képessé válik a vendéglátás különböző üzletköreiben a fő- és mellékfolyamatok irányítására, szervezésére, az üzleti jellegnek megfelelő kínálat alakítására.  A tantárgyi program része a termelés és értékesítés folyamatának megismerése. A konyhatechnológiai eljárások bemutatása, a magyar konyha kialakulásának, fejlődésének, turizmusban betöltött szerepének vizsgálata.

	A 3-5 legfontosabb kötelező, illetve ajánlott irodalom (jegyzet, tankönyv) felsorolása bibliográfiai adatokkal (szerző, cím, kiadás adatai, oldalak, ISBN)

	Fazakas Gergely Dr. és tsai: Turizmus és vendéglátó ismeretek, Szókratész Közgazdasági Akadémia, Budapest, 2002. ISBN 963-7163-62X
Tusor András–Dr. Sahin-Tóth Gyula: Gasztronómia Étel-és italismeret, KIT Kereskedelmi és Idegenforgalmi Továbbképző, Budapest, 2005. ISBN 963-336-8340
Dunszt-Oriskó-Ónodi-Török: Vendéglátó technológia, Képzőművészeti Kiadó, 2004  ISBN 963  336  935 5 
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