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Tanegység leírása:
Étel–bor párosítások a gyakorlatban – érzékszervi bírálat. Étel-bor párosítások versenyszabályok és a hazai nemzetközi pontozási rendszerek bemutatása. Az élvezeti érték gyakorlati vizsgálata bor-étel kapcsolatban – éttermi borbemutatói ismeretanyag. Menüsor összeállítása részletes leírással és elemzéssel, indoklással, ízharmóniai kritériumok ismertetésével. 

Somelieri (pohárnoki) ismeretek a borkészítő bortechnológus szemszögéből. A bormegjelenés fontossága a gasztronómiában. 
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