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	Az oktatás nyelve: magyar

Tanegység leírása:
A szőlő és bor mikroorganizmusai. Erjesztési technológiák. Az erjedés biokémiája és mikrobiológiája, az erjedés irányítása. Borkezelés, borérlelés, stabilizálás (fejtés, kénezés, házasítás, hűtés, derítés, szűrés, hőkezelés, kémiai stabilizálás, bor harmónia kialakítás, oxidáció, almasavbontás folyamata), a bor kémiai összetétele, a bor fejlődésének kémiája. Palackozás, csomagolás (sterilizálás, töltés, dugózás, kapszulázás, címkézés, vonaltervezés), palackos tárolás. Borászat környezetvédelmi szempontjai, higiénia, hulladék eltakarítás. Minőségellenőrzés, laboratóriumi vizsgálatok. Borbetegségek, borhibák.
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