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Tanegység leírása:
A szőlőérés biokémiai folyamatai. A szőlő kémiai összetevői, az összetevők változása az érés folyamatában. A must összetétele. Az erjedés biokémiája, az erjedés irányítása. A bor kémiai összetétele, a bor fejlődésének kémiája. A bor kezelése, borérlelés, derítés, hőkezelések, kémiai stabilizálás, bor-harmónia kialakítás, borok oxidációja, almasavbontás kémiai háttere. Környezetkémiai eljárások a borászatban. Higiénia. Boranalitikai laboratóriumi vizsgálatok kémiai folyamatairól.  
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