	A tanegység neve: A borászat kémiai alapjai II. (Élelmiszer- és borászati kémia) laborgy.
A tanegység kódja: LBT_KE105_G3
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	Az oktatás nyelve: magyar

Előfeltétel: LBT_KE104_K2
Tantárgy leírása:
Élelmiszerek elemi összetételének vizsgálata. Fehérjék, vitaminok jellemző tulajdonságai, kimutatásuk. Színezőanyagok vizsgálata. Tartósítószerek az élelmiszeriparban. Tisztító- és fertőtlenítőszerek hatásának vizsgálata. A must erjedésekor lejátszódó folyamatok vizsgálata. Borhibák és borbetegségek felderítése és kezelése. A borok titrálható savtartalmának, illetve redox potenciáljának meghatározása.  
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