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A tantárgy leírása:

Az élelmiszeripari jelentőségű mikroorganizmusok növekedésére és szaporodására ható környezeti tényezők, és a mikroorganizmusok által a környezetbe juttatott anyagok (toxinok, enzimek) vizsgálati módszerei kerülnek ismertetésre. A jelentősebb baktériumcsoportok szabványok által előírt vizsgálati módszerei, az élelmiszerekkel kapcsolatban használt és azzal közvetlenül érintkező csomagolóanyagok, munkaeszközök, felületek, valamint a személyi tisztaság élelmezés-egészségügyi minősítéséhez szükséges mintavételi és vizsgálati módszerek gyakorlati bemutatását követő elsajátítása.
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