ÉLELMISZERELLENŐRZÉS ÉS FOGYASZTÓVÉDELEM szakirányú továbbképzési szak

tanegységlistája

	A tanegység
	tef.
	előfeltétele
	Tanóra
	kredit
	FÉLÉVI BONTÁS

	kódja
	neve
	
	
	
	
	

	FOV 101-2
	Az élelmiszerek fontosabb komponensei és kontaminánsai 1. ea.
	K
	I
	11
	2
	1.

	FOV 102-2
	Az élelmiszerek fontosabb komponensei és kontaminánsai 1. gy.
	Gy
	I
	11
	2
	1.

	FOV 201-2
	Az élelmiszerek fontosabb komponensei és kontaminánsai 2. ea.
	K
	
	12
	2
	2.

	FOV 202-2 
	Az élelmiszerek fontosabb komponensei és kontaminánsai 2. gy.
	Gy
	
	11
	2
	2.

	FOV 103-3
	Élelmiszerjog
	K
	I
	30
	3
	1.

	FOV 105-2
	Kereskedelmi alapismeretek
	K
	I
	15
	2
	1.

	FOV 107-2
	Statisztikai elemzések ea.
	K
	I
	30
	2
	1.

	FOV 104-1
	Statisztikai elemzések gy.
	Gy
	I
	15
	1
	1.

	FOV 111-2
	Élelmiszertechnológiai alapismeretek ea.
	K
	I
	12
	2
	1.

	FOV 106-3
	Élelmiszertechnológiai alapismeretek gy.
	Gy
	I
	18
	3
	1.

	FOV 113-2
	EU-s jogi ismeretek
	K
	I
	30
	2
	1.

	FOV 115-4
	Élelmiszerbiztonság és nyomonkövetés kapcsolata
	K
	I
	45
	4
	1.

	FOV 117-4
	Minőségbiztosítás az élelmiszeriparban
	K
	I
	30
	4
	1.

	FOV 203-3
	Minőségtanúsítás és minőségirányítás
	K
	
	30
	3
	2.

	FOV 121-3
	A környezetvédelem és az élelmiszeripar összefüggése
	K
	I
	30
	3
	1.

	FOV 205-2
	Az élelmiszerbiztonság és a technológiák kapcsolata ea.
	K
	
	22
	2
	2.

	FOV 204-2
	Az élelmiszerbiztonság és a technológiák kapcsolata gy.
	Gy
	
	23
	2
	2.

	FOV 207-3
	Jogérvényesítés és kötelmek a fogyasztóvédelemben ea.
	K
	
	33
	3
	2.

	FOV 206-1
	Jogérvényesítés és kötelmek a fogyasztóvédelemben gy.
	Gy
	
	12
	1
	2.

	FOV 211-2
	Mikrobiológiai és higiéniai vizsgálatok ea.
	K
	
	15
	2
	2.

	FOV 212-2
	Mikrobiológiai és higiéniai vizsgálatok gy.
	Gy
	
	15
	2
	2.

	FOV 301-1
	Az érzékszervi vizsgálatok módszerei ea. 
	K
	
	8
	1
	3.

	FOV 302-3
	Az érzékszervi vizsgálatok módszerei gy.
	Gy
	
	22
	3
	3.

	FOV 213-2
	Táplálkozásélettan és toxikológia ea.
	K
	
	15
	2
	2.

	FOV 214-2
	Táplálkozásélettan és toxikológia gy.
	Gy
	
	15
	2
	2.

	FOV 303-2
	Élelmiszeripari csomagolás és környezetgazdálkodás ea.
	K
	
	15
	2
	3.

	FOV 304-2
	Élelmiszeripari csomagolás és környezetgazdálkodás gy.
	Gy
	
	15
	2
	3.

	FOV 306-4
	Laboratóriumi vagy üzemi gyakorlat
	Gy
	
	60
	4
	3.

	FOV 215-2
	Folyamatirányítás
	K
	
	30
	2
	2.

	FOV 217-2
	Élelmiszerminőségi paraméterek vizsgálati módszerei ea.
	K
	
	24
	2
	2.

	FOV 216-3
	Élelmiszerminőségi paraméterek vizsgálati módszerei gy.
	Gy
	
	36
	3
	2.

	FOV 221-4
	A fogyasztóvédelem fejlődése, intézményrendszere és szabályozása
	K
	
	30
	4
	2.

	FOV 223-4
	A reklám és a fogyasztóvédelem kapcsolata
	K
	
	30
	4
	2.

	FOV 225-2
	Termékellenőrzés 1. ea.
	K
	
	22
	2
	2.

	FOV 218-2
	Termékellenőrzés 1. gy.
	Gy
	
	21
	2
	2.

	FOV 307-1
	Termékellenőrzés 2. ea.
	K
	
	10
	1
	3.

	FOV 308-2
	Termékellenőrzés 2. gy.
	Gy
	
	22
	2
	3.

	FOV 311-3
	Idegenforgalom és vendéglátás 1. ea.
	K
	
	27
	3
	2.

	FOV 313-1
	Idegenforgalom és vendéglátás 2. ea.
	K
	
	9
	1
	3.

	FOV 312-1
	Idegenforgalom és vendéglátás 2. gy.
	Gy
	
	9
	1
	3.

	FOV 315-3
	A szolgáltatások és a fogyasztóvédelem kapcsolata
	K
	
	30
	3
	3.

	FOV 314-4
	Szakmai üzemi gyakorlat
	Gy
	
	60
	4
	3.

	
	Szakdolgozat
	-
	
	-
	15
	

	Összesen:
	-
	-
	960
	99
	-


